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Antipasti

Prosciutto Crudo “Bagatto” di San Daniele
con grissini al Mais (1)
15

Lingua Salmistrata 
con Crema di Cavolo Nero e Nocciole (8,9)

15

Degustazione di Formaggi (7)
con Marmellate e Miele 
15

Cotechino di Pura Oca 
con Radicchio di Treviso in agrodolce (12)
15

Crema di Pane, Alici e Ricotta (1,3,4,7,12)
13

Lonza di Cinghiale cbt
con Cappuccio Viola Marinato e Pere al Vino  (12)
15


Le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che provocano allergie o intolleranze sono disponibili rivolgendosi al personale in servizio
*in mancanza di prodotti freschi si utilizzano prodotti congelati o surgelati di ottima qualità, il personale vi indicherà le variazioni
A richiesta gluten free







Primi Piatti

Cjalcions del Monastero (1, 3, 7, 8)
15

Maltagliati al ragù d’Anatra (1, 3, 7, 9, 12)
leggermente tartufati
15

Orzotto alla crema di Verza 
con crema al Frant e Pancetta Croccante (1, 7, 12) 
15 

Tortelli ripieni di Patate 
al baccalà Mantecato e Briciole di Polenta (1, 4, 7)
15

[image: ]Zuppa di Castagne e Fagioli (9)
15




Le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che provocano allergie o intolleranze sono disponibili rivolgendosi al personale in servizio
*in mancanza di prodotti freschi si utilizzano prodotti congelati o surgelati di ottima qualità, il personale vi indicherà le variazioni
A richiesta gluten free



Secondi Piatti

Tartara di Fassona con salsa Tartara e Crostini caldi (1, 3, 7, 12)
16

Tagliata di Manzo al Rosmarino e Sale Maldon 
20

Filetto di Maiale al Cioccolato con Mango e Lamponi (7, 8)
20

Filetto di Orata*
 con salsa di Grissini, Capperi e briciole di Olive (1, 4, 9, 12)
20

La tradizione friulana nel piatto 
Frico, Frittata alle Erbe, Salame e Cipolla
con Polenta (3, 7, 12)
18

Turnedos del Monastero
servito con salsa al Refosco p.r. (1, 7, 12)
25
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Trippe del Nonno Bepi (7,9)
18











Contorni

Tegliata di Verdure gratinata (7)
8
Patate al forno
4
Insalata Mista
5

Dessert
Semifreddo al Torroncino  (3, 7, 8)
6
Sorbetti alla frutta (1, 7)
6
Fagottino di Frolla con Cachi e Cioccolato Bianco (1, 3, 7, 8)
6
Tortino alla Farina di Castagne 
con Mousse al Cioccolato fondente (1, 3, 7, 8)
6
Gubana, Strucchi e Sliwovitz (1, 3, 7, 8, 12)
6

Coperto   
1,50

Le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che provocano allergie o intolleranze sono disponibili rivolgendosi al personale in servizio
*in mancanza di prodotti freschi si utilizzano prodotti congelati o surgelati di ottima qualità, il personale vi indicherà le variazioni
A richiesta gluten free
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Appetizers 
Vorspeisen
San Daniele “Bagatto” Cured Ham with corn breadsticks (1) 
 “Bagatto” San Daniele Rohschinken mit Grissini 
15

Corned Tongue with Black Cabbage Cream and Hazelnuts (9.8)
Pökelzunge mit Schwarzkohlcreme und Haselnüssen
15

Tasting of four assorted cheese with honey and spicy candied fruit 
Verkostung von vier verschiedenen Käsesorten mit Honig und würzigen kandierten Früchten (7)
15

Cooked pure Goose Cotechino with with Sweet-and-Sour Treviso Radicchio
Gekochte Reine-Gans-Cotechino (12)
mit süß-saurer rote Radicchio vom Treviso
15 

Bread, Anchovy and Ricotta Cream (1,3,4,7,12)
Brot-, Sardellen- und Ricotta-Creme
                                             15

Sous-Vide Wild Boar Loin
with Marinated Red Cabbage and Wine-Cooked Pears (12)
Wildschweinrücken wacuumgekocht 
mit mariniertem Rotkohl und in Wein gegarten Birnen 
                                                        15

 Information about the presence of substances or products that cause allergies or intolerances is available by contacting the staff on duty.
Gluten free option available upon request





First Courses
Nudeln

Typical Ravioli with Raisins, Spinach and
 Smoked Ricotta Cheese (1, 3, 7, 8)
Kartoffelteigtaschen gefüllt mit Spinat, Pinienkernen und Rosinen mit Flüssinger Butter übergossen und geräucherten Ricotta 
15

Typical fresh pasta with Duck sauce and Truffle oil (1, 3, 7, 9, 12)
Ausgemachte Bandnudeln mit Entenragout und Trüffelöl 
15

Barley Risotto with Savoy Cabbage Cream
Frant Cheese Sauce and Crispy Pancetta
Gerstenrisotto mit Wirsingcreme
Frant-Käsesauce und knusprigem Pancetta (1, 7, 12) 
15 

Potato-Filled Tortelli
with Baccalà Mantecato and Polenta Crumble Blecs (1,4,7)
Tortelli mit Kartoffelfüllung
mit Baccalà Mantecato und Polentabröseln 
15

Bean and Chestnut Soup with Crispy Goose Cracklings (9)
Bohnen- und Kastaniensuppe mit Gansengrieben
15



*In the absence of fresh products using frozen products; the staff will tell the changes
*Bei Fehlen von frischen Produkten warden Qualität-Tiefkühl-produkte verwendet. Informieren Sie sich bitte beim Ober
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Second Courses
Hauptgerichte

Raw knife-chopped Fassona beef of Piedmont with Bread  (1, 3, 7, 12)
Rindertartar streiffen vom Fassona mit Brot
16 
Sliced Beef with Rosemary
Gebratenes Rindfleisch mit Rosmarin
20
Pork Fillet with Chocolate Sauce
served with Mango and Raspberries (7,8)
Schweinefilet mit Schokoladensauce
dazu Mango und Himbeeren
20
Sea Bream Fillet*with Breadstick, Caper and Olive Crumble Sauce  (1,4,9,12)
Goldbrassenfilet*mit Grissini-, Kapern- und Olivenbrösel-Sauce
22
A taste of Friulian tradition: (3, 7, 12)
Frico, Herbs Frittata, Salami with Onion served with Polenta
Die friulanische Tradition auf dem Teller: 
Frico, Kräuteromelett, Salami und Zwiebel mit Polenta
18
Oven-gratinated beef fillet wrapped in smoked ham and ricotta, served with a red wine sauce  (1, 7, 12) 
Rinderfilet, in geräucherten Schinken gewickelt, mit geräuchertem Ricotta überbacken und mit Rotweinsauce serviert
25
Trippe del Nonno Bepi 
Braised cow tripe with spices (7,9)
18


Information about the presence of substances or products that cause allergies or intolerances is available by contacting the staff on duty.
Gluten free option available upon request
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Side Dishes
Beilage
A Pan of roasted vegetables (7)
 Gemischtes Gemüse aus dem Backofen 
8
Baked Potatoes - Bratkartoffeln
4
Mixed Salad - Gemischter Salat
5

Sweets 
Sußspeisen 

Custard Parfait with Nougat (3, 7,8)
Halbgefrorenes mit Torrone-Nougat 
6
Fruit sorbets 
 Fruchtsorbets (1, 7)
6
Shortcrust Pastry filled(1,3, 7, 8)
with Persimmon and White Chocolate 
Törtchen gefüllt
mit Kaki und weißer Schokolade 
6
Chestnut Flour Cake with Dark Chocolate Mousse(1,3, 7, 8)
Kastanienmehl-Törtchen mit schokoladenmousse  
6
Gubana, a typical cake filled with raisins, pinenuts, walnuts and soaked in plum liqueur
Typische Kuchenspezialität aus Cividale mit pflaumenlikör
(1, 3, 7, 8, 12)
[image: AL MONASTERO]6
Cover charge - Gedeck
1,50
Information about the presence of substances or products that cause allergies or intolerances is available by contacting the staff on duty. 
Gluten free option available upon request
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